Valj ratt malning och filter
till din kaffemaskin

Vi presenterar olika kaffen som passar till de vanligaste kaffebryggarna
och visar vilket filter som passar till aktuell bryggare.

Kaffet r malt och rostat fér att passa olika bryggare och olika smaker. Det ar viktigt
att anvdnda rdtt malning for att kaffet skall smaka bra, men ocksd fér att motverka
dverdosering/kaffesvinn. Har har vi en guide dar vi férklarar vilket kaffe som
ni anvander till era olika kaffebryggare.
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Rostning

Valj ratt rostningsgrad. Onskas en fylligare smak,
vdlj en mérkare rostning utan att IGgga pd mer kaffe.

Malning

Valj rétt malningsgrad. Vi pa Léfbergs har delat in
vart kaffe i olika malningsgrader 0,5 (automatmalet),
1,0 (konsumentmalet) och 1,5 (maskinmalet).
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Dosering

Dosera ratt! Overdosera inte. Vdlj vilken rostningsgrad som énskas,
exempelvis mellan eller mérk. Valj sedan malningsgrad som stdmmer
till aktuell kaffebryggare. Justera aldrig smak genom &verdosering,
vdlj i stallet en annan rostningsniva. Ratt malningsgrad till ratt
bryggare gér att smaken blir bra, samt att rétt méngd behdvs till
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varje bryggning.



Kaffeautomat (malning 0,5)

Coffee

Kaffeautomat Metallfilter/filterrulle Coffee from Léfbergs 1000g pdse
Malning 0,5

Konsumentbryggare (malning 1,0)

= Coffee

FROM Oraenas

Konsumentbryggare Vitt filter 1x4 Coffee from Léfbergs 500g hardvac

Malning 1,0
Restaurangbryggare (malning 1,5)
Coffee
Coffee

Coffee

Restaurangbryggare 1,8 liter Vitt filter 90 mm Coffee from Lofbergs 100g pdse
Malning 1,5



Restaurangbryggare (malning 1,5)
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Coffee

Termosbryggare 2,2 liter Vitt filter 110 mm Coffee from Léfbergs 100g pase
Malning 1,5

Termosbryggare 2,5 liter Vitt filter 110 mm Lofbergs Professional 125g pdse
Malning 1,5

LOFBERGS

OFESSIONAL

PROFE ONAL

Urnfilter 5 liter Lofbergs Professional 250g pase
Malning 1,5

Coffee

FROM LGratncs

Urnbryggare 10/20 liter Urnfilter 10/20 liter Coffee from Léfbergs 500g hardvac
Malning 1,5





